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Was Bierstile sind und weshalb
sie einen so grossen Stellenwert
haben.

Jedes Bier ist einzigartig — und doch lassen sich die
einzelnen Biere zu Gruppen, sogenannten Bierstilen,
zusammenfassen.

Bereits vor (iber 4000 Jahren wurden in Agypten alle Biere in
mindestens zwei Bierstile eingeteilt. Zwar war Experten und
Brauern seit jeher klar, dass verschiedene Bierstile
existieren. Doch erst 1977 wurden die einzelnen Bierstile
dank Michael Jacksons Buch World Guide to Beer zu einer
festen, international gebrauchlichen Grdsse.

Biere werden anhand von Bitterkeit, Farbe, Aroma,
Hefegehalt, Zutaten und Alkoholgehalt einem bestimmten
Bierstil zugeordnet.

Bierstile sind ausserst spannend und sie erleichtern die Wahi
fir ein bestimmtes Bier. Um |hnen die Qual der Wahl beim
nachsten Bier zu erleichtern, haben wir die gebrauchlichsten
Bierstile in unserem Bierstilverzeichnis detailliert, aber kurz
und knackig beschrieben.

Da alkoholfreie Biere gross im Trend liegen und immer mehr
zulegen, gibt es heute nahezu jeden Bierstil auch in einer
alkoholfreien Variante.
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Holen Sie sich alle 64 Bierstile
auf lhr Handy.

Holen Sie sich unser Verzeichnis auf E - E
Ihr Handy und erfahren Sie alles zu
den einzelnen Bierstilen. - x

QR-Code scannen p- T
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Die wichtigsten Bierglaser im
Uberblick.

Das ideale Glas beeinflusst das Trinkerlebnis jedes
einzelnen Bierstils. Selbstverstandlich bietet lhnen Drinks of
the World flr jeden Bierstil auch das ideale Glas.

B Pe Y

Becher Steinkrug Cognac Glas Pint
Schwenker Flote Glaskrug Schale
Masskrug Weissbierglas Tulpe Pokal

1 ¢ ! 1

Kolschstange Kelch Bordeaux Glas Stange



Limited Editions - die beste Wahl,
um neue Bierstile zu probieren.

Unter der Bezeichnung «Limited Editions» oder «In & Out»
verstehen wir Produkte, welche wir nur fir kurze Zeit in
unserem Sortiment flihren. Alle «Limited Editions» werden
von unserem Biersommelier-Chef ausgewahilt,
gewissermassen handverlesen. Deshalb haben Sie immer
die Gewabhr, dass es sich um besondere Biere handelt, die
es definitiv wert sind, probiert zu werden.

«Limited Editions» sind meist von eher kleineren, lokalen
Brauereien. Das bietet Ihnen die Gelegenheit, neue Bierstile
oder Biere zu probieren, ohne dabei ein Risiko einzugehen.

Jede unserer Filialen passt ihr Sortiment den jeweiligen
Kundenbedirfnissen an. Sie finden deshalb in jeder Filiale
eine andere Auswahl an regionalen und lokalen «Limited
Editions», was die Entdeckungsreise nur noch spannender
macht.



Alkoholfreies Bier / Low Alcohol Seite 5

Konnen bis zu 0.5 Vol.-% enthalten; der Alkohol wird durch spezielle
Verfahren entzogen. Wenige haben gar keinen Alkohol. Meist ist eine
malzige Siisse spiirbar. Andere sind aber bereits hopfig und kantig.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
» Meist ein helles Bier
* Durch ein spezielles Garverfahren niedrigerer

Alkoholgehalt

Hefe-Art Gemischte Gérung

Farbe helles Gelb bis

Ideale dunkles Braun Riedenburger Dolden

Trinktemperatur 6°C Null
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

« kalte Platten
« Fitnessgerichte

Stange



Altbier Seite 6

Altbier bedeutet, dass dieses Bier nach alter traditioneller Brauart
gebraut wurde. Urspriinglich aus dem Diisseldorfer Raum Deutschlands,
schldgt das obergarig vergorene German-Style Altbier ein Gleichgewicht
zwischen Hopfen- und Malzaromen; es kann aber auch fruchtige,
pfeffrige und blumige Hopfenaromen haben.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
Obergarig

Altbier kann sehr stark gehopft sein

Korper: mittel, Geschmack: malzig

Hopfenaroma: gering bis hoch

Der Gesamteindruck ist rein und frisch, mit vollem
Geschmack

Oft mit einem trockenen Nachgeschmack
« Geringe bis mittlere Fruchtesteraromen

« Kein Diacetyl
Hefe-Art Obergarig
Farbe kupferfarben bis braun
Ideale Diebels Alt
Trinktemperatur 7°C
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...
» Eisbein
* Haxe
» Bratwurst mit Senf
Becher « gegrillter Lachs

Flammkuchen



Amber Lager / Vienna Seite 7

Anton Dreher setzte als zweiter Bierbrauer der Monarchie die
Dampfmaschine zum Brauen dieses Bierstils ein. Dieser Bierstil galt
beinahe als ausgestorben, wird aber heute wieder nach alter Tradition
gebraut.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
Untergarig

Vollmundigkeit der Biere: mittel

Eine leicht slisse Malznote dominiert vor einer

reinen Hopfenbittere

Malzcharakter: leicht rostartig, jedoch nicht

betont karamellartig (auch wenn ein leichter

Karamellcharakter akzeptiert wird)

Geruch und Geschmack: leichter Brot- oder
Biskuitcharakter

Hopfengeruch und -geschmack: gering, aber
erkennbar

Keine fruchtigen Ester- oder Diacetylnoten

Hefe-Art Untergarig

Farbe bernsteinfarben bis

Ideale rotich Sleeman Honey Brown

Trinktemperatur 7°C

Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

* Lachs
* Wurst mit Brot
* Pizza

Becher



Baltic Porter Seite 8
Im englischen Raum versteht man unter einem Porter ein obergariges
Bier, mit 4 bis 6 Prozent Alkohol. Andere Lénder, besonders die
baltischen Staaten, verstehen Porter als untergériges Bier mit mehr
Alkohol. Deshalb spricht man von “Baltic Porter”.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel

« intensive Rést und Schokoladenaromen
« malzig mit einer leichten Siisse _

Hefe-Art Untergarig
Farbe dunkelbraun
Ideale Sinebrychoff Porter
Trinktemperatur 9°C
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

» Schokoladendesserts als
harmonische Kombination
» Lammkoteletts
Pint * Nussige Kuchen



Barley Wine / Wheat Wine Seite 9

Gerstenwein reicht farblich von Bernstein bis Tiefrot/Kupfer-Granat.
Hoher Restzucker und malzige Siisse. Komplexitit des Alkohols ist
pragend. Dunkle Friichte wie Feigen und Bananen. Ein Bierstil, der im
Alter an Charakter gewinnt.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
« Korper: machtig, komplex, warmend

« Intensiv, fordernd

« Uppige Malzaromatik

Hefe-Art Obergarig

Farbe meist rot bis
dunkelbraun

Ideale Thomas Hardy’s Ale

Trinktemperatur 11°C

Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

» Einfach so...

Schwenker



Barrel aged Beers Seite 10

Die Brauereien benutzen Holz (meist Eiche) mit der Absicht, den
einzigartigen Charakter des Holzes und/oder den Geschmack dessen
zu vermitteln, was zuvor im Fass gelagert war. Das Innere der meisten
Fasser ist getoastet, um den Geschmack des Holzes weiter zu
verbessern.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
« Korper: intensiv bis vielschichtig, fordernd

« Intensiv, fordernd
« Von Holzténen bis zu sehr malzigen oder sauren

Noten
Hefe-Art Gemischte Gérung
Farbe meist rot bis
Ideale dunkelbraun Innis & Gunn Original
Trinktemperatur 12°C
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

» Einfach so...

Bordeaux Glas



Berliner Weisse Seite 11
In Berlin gebraut, sehr schlank und spritzig. Meist nur geringer
Alkoholgehalt und dafiir die schéne Milchséaure, die eine leichte Saure
hervorbringt. Auch mit Schuss (Himbeer- oder Waldmeistersirup)
erhaltlich.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
« Korper: spritzig, schlank, ultraschlank

« Sehr erfrischend -

« Samtig-sauer

Hefe-Art Obergarig
Farbe hellweisses Gelb
Ideale Berliner Kindl Weisse
Trinktemperatur 8°C
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

» Schimmel- und sahnige
Kase
» Erdbeerbiskuit-Torten

Kelch



Bier mit Zitronenaroma Seite 12

Auf Bierbasis hergestellt. Siiss oder fruchtig. Mit natiirlichen
Zitronenaromen, teilweise auch siisslich und kiinstlich.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
« Zitronenlimonde - Radler - ist die klassische Art,
um Bier suss zu spritzen
« Wird als Fertigmischung auf Bierbasis angeboten
« Typisches Zitronen-/Limonenaroma
« Teilweise wird mit Markenlimonade gemixt (Elmer

Citro)
Hefe-Art Untergarig
Farbe helles Gelb
Ideale Calanda Radler
Trinktemperatur 6°C
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

» Einfach so...

Stange



Black IPA Seite 13

Etwas spezieller unter den IPAs ist das Black IPA. Die junge Variation
des Stils zeichnet sich durch seine schwarze Farbe aus und ist optisch
kaum von einem Porter oder Stout zu unterscheiden. Der Unterschied
liegt im intensiven Hopfenaroma. Eine Kombination von Réstaromen und
siisslichen Malznoten mit den Eigenschaften des Aromahopfens.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
« Korper: bitter, erfrischend, tiefgriindig
« Intensiv, fordernd

Hefe-Art Obergarig
Farbe dunkelbraun, schwarz
Ideale Boundary Black
Trinktemperatur 10 °C Is The Colour
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...
+ gereifter Bergkése
» Ragout
* Brotzeit

Tulpe



Bohemian-Style Pilsner Seite 14

Das eigentliche Pilsner stammt aus der tschechischen Stadt Pilsen,
wobei das bekannte Pilsner Urquell das Ur-Pilsner darstellt. Dieses ist
farblich deutlich dunkler als der Deutsche Pilsner Stil, ebenso ist es
weniger trocken und Bitter. Der tschechische Stil weist sogar florale
Noten auf und hat eine leichte Caramelsiisse.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
« Vollmundiger als German-Style Pilsner

< Ausgeglichene Bittere

« Feiner Hopfengeruch und -geschmack

« Malzig, leicht susslich, mittlere Vollmundigkeit

< Diacetyl in geringen Mengen

« Keine Kaltetribung

Hefe-Art Untergarig
Farbe kraftig gelb bis
Ideale dunkelgold Pilsner Urquell
Trinktemperatur 8°C
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

» wirzige Salate

» Schaf-/ Ziegenkase

* helles Grillfisch
Tulpe + Kartoffelgratin



CH Spezial Hell Seite 15

Helles, untergériges und schlankes Bier mit einem schon bitteren
Hopfenaroma.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
Helles untergariges Bier

Hopfengeschmack/-geruch: fein, ausgepragt

Vergarungsgrad: hoch, Vollmundigkeit: mittel bis

schlank

Geschmack und Geruch: geringe Restsiisse

« Kein fruchtiger Ester- oder Diacetylgeruch/-
geschmack
Keine Kaltetribung

Hefe-Art Untergarig
Farbe helles Gelb
Ideale Calanda Edelbrau
Trinktemperatur 7°C
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

* helle Fischsorten
* Sommersalate
« frisches Gemise

Stange



Doppelbock Seite 16
Fliissiges Brot, das liblicherweise 7 Vol.-% Alkohol enthalt. Wurde von
den Mdnchen in der Fastenzeit wegen seinem Nahrwert getrunken. Die
untergérigen Varianten enden meist mit -ator. Voller Kérper und intensiv.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
« Malzcharakter: dominant, mit deutlicher Stisse

« Kraftiger Kérper

« Kein adstringierender Réstmalzcharakter

« Kréaftig alkoholaromatisch

Hefe-Art Untergarig

Farbe Gold bis Bernstein und

dunkelbr. bi
LTl E e 1 e Andechser Doppelbock

Ideale
Trinktemperatur 11°C Dunkel
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

» Wildgerichte

» Herbstpfannen

* Lammfleisch
Burgunder Glas



Double IPA / Imperial IPA Seite 17

Ist eine oft siissere und lippigere Version der klassischen IPAs. Haben
einen kréftigeren Malzkorper und aber auch eine noch héhere Bittere
vom Hopfen. Vollmundig und kréftig.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
« mittelkraftiger bis voller Kérper

» schwerer Malzkdrper mit runder Sisse

« intensiv und vollmundig

Hefe-Art Obergarig

Farbe orange bis

Ideale kupferfarben Sierra Nevada Torpedo

Trinktemperatur 8°C Extra IPA
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

* ThaiCurry

Pint



Dubbel Seite 18

Der Ursprung des Dubbel war die starke Version eines braunen Bieres,
das im Jahre 1856 in Westmalle Abbey gebraut wurde. Ein einfaches X
kennzeichnete damals auf den Fassern den Bierstil Dubbel. Nach dem
Zweiten Weltkrieg wurde das Abteibier in Belgien populdr und der Name
“Dubbel” wurde von mehreren Brauereien verwendet.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
« Korper: mittel bis voll

« Sisse, nuss-, schokoladen- und rostartige
Malznote

Leichtes Hopfenaroma. Geringe Bittere, kein
Hopfengeschmack

Geringe Mengen an Diacetyl

Geringe bis mittlere Mengen an fruchtigen
Esternoten (vor allem Banane) aufgrund der
Hefeherfiihrung

Geringe bis mittlere Mengen an phenolischen
Noten durch Garungsnebenprodukte

« Dichter und cremeartiger Schaum

Hefe-Art Obergarig
Farbe dunkles Bernstein bis
Ideale braun Chimay Rouge Brune
Trinktemperatur 10°C
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

Wildgerichte

krauterigem Lammfleisch
gebackener sowie
Pokal gebratener Fisch
Jakobsmuscheln
Sardinen



Dunkel Seite 19

Ein milder und leicht rostiger Bierstil. Schokoladenartige Aromen
sowie Brot- oder Biskuitnoten vom Dunkelmalz sind vorhanden. Nicht
liberméssig siiss, sondern schén ausgeglichen zwischen Malzkorper
und Hopfen.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
» Malzaroma: kraftig

Hopfenbittere: rein und ausgeglichen

Das klassische Dunkel sollte durch den Einsatz
von dunklem Malz ein schokoladen-, rést-, brot-
oder biskuitartiges Aroma haben

Geringe Mengen an Rost- oder Karamellmalz
kénnen eingesetzt werden

Hopfengeschmack und -geruch: gering, aber
wahrnehmbar

Keine fruchtigen Ester- oder Diacetylnoten

Hefe-Art Untergarig

Farbe mittel- bis

dunkelbraun Augustiner Dunkel

Ideale
Trinktemperatur 5°C
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...
 gegrillte Bratwurst
 Pilzgerichte
« Sauerbraten
Becher « Ente oder Gans

* Rotkohl und Kartoffelklésse



Eisbock Seite 20
Der erste Eisbock entstand, als ein Fass mit einem Bockbier draussen in

der Kilte einfror. Die Eisschicht wurde durchbohrt und das konzentrierte,
siisse sowie alkoholreiche Bier wurde aus dem Fass getrunken.

Blerstll Beschreibung Bierstil Beispiel
Ober- oder untergarig

* Malzcharakter: dominant, mit deutlicher Siisse

+ Sehr kraftiger Kérper

» Kein adstringierender Rostmalzcharakter

+ Kréftig bis extrem alkoholaromatisch

Hefe-Art Obergarig

Farbe mahagonifarben

Ideale Schneider Aventinus

Trinktemperatur 10 °C Eisbock
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

» Hartkase

» Schimmelkase

» Crépes Suzette
Burgunder Glas



English-Style Bitter Seite 21

Das English-Style Bitter findet man oft in englischen Pubs. Handgepumpt
in Pints weist es wenig Kohlensire und einen geringen Alkoholgehalt
auf, wodurch es leicht anfiihit und schnell getrunken werden kann. Oft
werden daher die zuviel getrunkenen Pints erst beim Verlassen des Pubs
bemerkt.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
Bittere: mittel

Leichter bis mittlerer Kérper

Geringe bis mittlere Restmalzsiisse

Der Hopfencharakter liegt im Ermessen des
Brauers

Charakteristisch fiir Fassbier ist der geringe
Kohlenséauregehalt, Flaschenbiere weisen einen
leicht hdheren CO2-Gehalt auf

Fruchtige Esternoten und ein sehr niedriger
Diacetylgehalt (Butter-Whisky) sind zulassig,
sollten aber bei dieser Biersorte gering gehalten

werden
Hefe-Art Obergarig
Farbe gold- bis kupferfarben
Ideale Robinsons Trooper
Trinktemperatur 8°C
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

» Schweinebraten
 Grillhdhnchen
* Pilzgerichte

Pint + Fleisch von Schalentieren



Export Seite 22

Manchmal auch als “Dortmunder-Export” bezeichnet, hat das European-
Style Export den Malzgeschmack und die Siisse eines deutschen Hellen,
aber auch die bittere Basis eines deutschen Pilseners. Dieser Stil ist
tiberall im Gleichgewicht, mit mittlerem Hopfencharakter und einer
niedrigen Malzsiisse.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
Hopfenbittere: mittel

Hopfengeschmack/-geruch: wahrnehmbar, aber

gering

Malzcharakter: leicht siss, nicht karamellartig

Vollmundigkeit: mittel

Keine fruchtigen Ester- oder Diacetylnoten

Hefe-Art Untergarig
Farbe stroh- bis dunkelgold
Ideale Peroni Nastro Azzuro
Trinktemperatur 7°C
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

* kalte Platten
» Kéase und Wurst
* Pizza

Stange



Faro Seite 23

Rare Spezialitat in Belgien insbesondere in der Region Briissel.
Grundsatzlich handelt es sich um junge Lambic Biere die frisch auf dem
Tisch mit Kandiszucker selbst gesiisst werden kénnen.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel

< kann von Stallaromen, Heu bis fruchtig sein
« mehr oder weniger gestisst

Hefe-Art Spontangérung
Farbe tribes dunkelgelb
Ideale Lindemans Faro
Trinktemperatur 6°C
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

» Kaseplatte mit Weich und
Hartkésen aller Art

Becher



Flanders Red / Oud Bruin Seite 24

Obergariges Braunbier aus offener Garung. Reift in Eichenféasser und
bekommt so die sduerliche Note. Man unterscheidet zwischen Oud Bruin
und Flanders Red. Letzteres ist dunkler und hat weniger Malzkorper,
dafiir aber mehr Brettanomyces Noten (Wildhefen).

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
« riecht komplex fruchtig und wiirzig nach Kirsche,
Granatapfel, Pflaume, Nelken, Pfeffer
« frische Saure im Antrunk
« schlank mit leichter Malzaromatik, lebendige

textur
Hefe-Art Gemischte Garung
Farbe Rot bis kastanienbr.,
Ideale leichte Triibung Liefmans Goudenband
Trinktemperatur 9°C
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...
* Meeresfriichten wie
Hummer, Krebse, oder
Krabben
Bordeaux Glas » Kaninchen mit Pflaumen

* Rehriicken mit
Sauerkirschsauce und
Rotkraut

* zu Fondue



Fruchtbiere Seite 25

Werden mit Fruchtsaft oder echten Friichten gebraut und kénnen ein
Spektrum von trocken bis siiss haben.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
« Korper: trocken bis sehr siiss
« Leicht und sehr fruchtig

Hefe-Art Untergarig

Farbe verschieden, je nach

Ideale Frucht Samuel Smith Organic

Trinktemperatur 10 °C Apricot
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

* In der Regel sollten sie
ohne Speisebegleitung
kostlich munden

Kelch



Fruit Lambic Seite 26

Oft als Cassis, Framboise oder Kriek bekannt, nimmt ein Frucht Lambic
die Farbe und den Geschmack der Frucht, mit der es gebraut wird, an. Es
kann, abhdngig von den Zutaten, trocken oder siiss sowie klar oder triib
sein. Sehr aufwandig hergestelit.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel

« Als Basisgetrank fungiert Lambic

« Der Charakter der durch Saurebakterien (keine
wilden Hefen) beeinflussten Vergarung ist
erkennbar. Sie unterstiitzen den sduerlichen
Charakter und verbessern die fruchtige
Ausgewogenheit

« Die Friichte werden in Lambic getrankt; der
enthaltene Fruchtzucker verursacht eine zweite
Garung

< Ein intensives Fruchtaroma sollte vorhanden sein

< Ein slisser Malzcharakter ist nicht erkennbar

« Der Hopfencharakter sollte den Fruchtcharakter
nicht (iberdecken

« Hopfenbittere: sehr gering

« Kein Diacetylaroma

« Eine Trubung ist zulassig

Hefe-Art Spontangarung
Farbe abhangig von der
Ideale Fruchtzugabe Liefmans Cuvée Brut
Trinktemperatur 10°C Kriekbier
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...
 Aperitif
« alter Sbrinz
» Schokoladensoufflés
Kelch + Kéasekuchen

Innereien



German-Style Pilsner Seite 27

Ein Pilsner Bier ist ein untergérig gebrautes Bier, das in der Regel
immer leicht hopfenbetont ist und eine deutlichere Bittere aufweist als
die meisten anderen untergarig gebrauten Biere. Erfrischend schlank
und strohgelb. Bitterhopfen gibt dem Bier Aromen von Gras, Heu und
begleitet die trocken-herbe Auspréagung.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
Hopfenbittere: hoch
Hopfengeschmack/-geruch: fein, ausgepragt

Vergarungsgrad: hoch, Vollmundigkeit: mittel bis
schlank

Geschmack und Geruch: geringe Restsiisse
Kein fruchtiger Ester- oder Diacetylgeruch/-
geschmack

Keine Kaltetribung

Hefe-Art Untergarig
Farbe strohgelb bis
goldfarben i
Ideale Jever Pilsener
Trinktemperatur 6°C
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

griner Blattsalat
» Schaf-/ Ziegenkase
* Forelle, Zander
Tulpe + Indische Currys
» Krauterpesto



Golden Ale Seite 28

Eine relativ helle Version des Bitter mit wenig Kohlensaure und einem
Aromaprofil, das dem eines Lager sehr nahe kommt. Sehr rein und
ausbalanciert. Mit hellem Malz gebraut und erfrischend.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
« Der Bierstil ist eine Weiterentwicklung des
klassischen ,English Best Bitter*-Stils, die sich
in einer helleren Farbe und einem héheren
Vergarungsgrad widerspiegelt

Geringer Malzcharakter mit manchmal leichter
Biskuitnote

Hopfenaroma und -bittere: leichte
Aromahopfennote; geringe bis mittlere Bittere
Nachtrunk: trocken und erfrischend

Fruchtige Esteraromen: nur in geringer
Auspragung erlaubt

Diacetyl- und Schwefelnoten sollten nicht
erkennbar sein

Hefe-Art Obergarig
Farbe helles Strohgelb bis
Ideale kraftig goldfarben Officina della Birra 90
Trinktemperatur 7°C Nove
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...
* Hahnchen
« Fisch

Pint



Golden Strong Ale Seite 29

Das goldene, kraftige Ale ist fruchtig, komplex und hat oft um die 9
Vol.-%. Dennoch ist es sehr vielschichtig mit Hefenoten und einem stark
abgeschwachten trockenen Ende.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
Hopfenbittere, -geschmack, -geruch:

unterschiedlich, aber wahrnehmbar

Korper: mittel, mit einem deutlich wahrnehmbaren

hohen Alkoholgehalt

Erkennbare Fruchtaromen

Geringe bis mittlere Mengen an phenolischen

Noten durch Garungsnebenprodukte

Bei hellen Strong Ales: mittlerer Malzcharakter

Bei dunklen Strong Ales reicht die Bandbreite
von voll Gber cremig bis hin zu suss, mit einer
zusétzlichen leichten Note von Réstmalz

« Kein Diacetyl
Hefe-Art Obergarig
Farbe hell bis goldf. oder

bernsteinf. bis dunkelb.

Ideale Chimay Bleue Millesime
Trinktemperatur 9°C Grande Reserve
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...
« Knoblauch,
Fruhlingszwiebel und Pesto
* Fisch
Tulpe + Meeresfriichte

« Uppige Salate mit Schinken,
Thunfisch oder Gefliigel



Gose Seite 30

Bei der Gose handelt es sich um eine Ursprungsbezeichnung, die auf
den kleinen Fluss Gose im Harz zuriickzufiihren ist. Bereits im 14.
Jahrundert wurde die Gose mit dem Wasser aus diesem Fluss gebraut
und gilt als einer der &ltesten deutschen Bierstile. Hauptcharakteristika
eines Gose Bieres sind der saline, leicht sduerliche Geschmack.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
+ Korper: spritzig, schlank
« Siiffig, erfrischend

Hefe-Art Obergarig
Farbe hellweisses Gelb
Ideale Original Ritterguts Gose
Trinktemperatur 8°C
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

» Schimmelkase
« pfeffrige Speisen

Kelch



Gueuze Lambic Seite 31

Belgische Lambic- oder Gueueze-Biere werden natiirlich und spontan
vergoren. Sie weisen eine bakterielle und von der Hefe abgeleitete Siure
auf, die manchmal auch Essigsaurearomen enthélt. Lambics sind nicht
gemischt, wahrend der Gueuze-Stil alte und neue Lambics vereint, die in
der Flasche wieder fermentiert werden.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel

Um diese spezielle Sorte herzustellen, wird altes
Lambic mit frisch vergorenem, jungem Lambic
verschnitten

Gueuze wird immer in der Flasche nachvergoren
Diese nicht aromatisierten, verschnittenen und
nachvergorenen Lambic Biere kdnnen sehr
trocken oder leicht sliss sein und zeichnen

sich durch fruchtigartigen, sauerlichen und
mineralsaureartigen Geruch und Geschmack aus
Diese Biere werden aus unvermalztem Weizen,
Braugerste und gealtertem Hopfen hergestellt
Ein slisser Malzcharakter ist nicht erkennbar
Ausgepragte Saure, vorzugsweise entweder
Milchsaure- oder Zitronensaurecharakter (nicht
essigartig)

Die Hopfenbittere ist sehr gering

Hefe-Art Spontangarung

Farbe kraftig gelb bis

bernsteinfarben Boon Oude Geuze

Ideale
Trinktemperatur 10°C
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...
 Aperitif
* Meeresfriichte
» Lachs
Kelch + Makrele

» Ziegenkase



Hazy / New England IPA Seite 32

Hocharomatisch, triiber Vertreter des Stil IPA. Weniger Bittere als
klassische IPAs und sehr fruchtige Aromen von Zitrus und Tropenfrucht.
Schone Triibbungsschimmer bis undurchsichtig.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
« sanfter, saftiger Kérper, wenig Bittere, Zitrus- /
Tropenfruchtaromen
« triib und undurchsichtig
« meist mit Hafer gebraut flr einen geschmeidig-
runden Korper

Hefe-Art Obergarig

Farbe triibes goldgelb bis

Ideale orangefarben Vocation Love & Hate

Trinktemperatur 7°C NEIPA
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

+ Salat mit frischen Kérner
und Poulet mit leicht
scharfer Sauce

Pint



Hefeweizen Dunkel Seite 33

Zu den typischen Noten eines Hefeweizens gesellen sich
schokoladenartige Kaugummigeschmécker vom Malz und von der Hefe.
Rund und bekémmlich.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel

Aufgrund der Verwendung von Réstmalz zeichnet
sich das Bier durch eine deutliche Malzsuisse und
einen Karamell- oder Brotcharakter aus

Estrige und phenolische Noten sollten erkennbar,
aber nicht vordringlich sein

Dunkles Hefeweizen ist hoch vergoren und hat
einen sehr hohen Kohlensauregehalt

Die Hopfenbittere ist gering
Der Weizenmalzanteil betragt mindestens 50%

Falls die Hefe mit ausgeschenkt wird, ist das Bier
entsprechend triib

Hefe-Art Obergarig

Farbe kupferfarben bis

Ideale dunkelbraun Weihenstephaner

Trinktemperatur 9°C Hefeweissb. Dunkel
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

» Wildgerichte

« Krustenbraten

» Eintopf
Weissbierglas + Brotzeit



Hefeweizen Hell Seite 34

Typisch fiir Bayern ist das Hefeweizen. Ein Bierstil, der mit mindestens
50% Weizenmalz gebraut wird und fruchtige Tone wie Banane oder
Gewiirznelke beinhaltet; sie alle sind Nebenprodukte der Hefe. Schoner
Schaum und iippig.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel

Geschmack und Geruch: fruchtig und phenolisch
Die phenolischen Merkmale werden oft

als gewlirznelken- oder muskatnussartig
beschrieben, kdnnen aber auch rauchig oder
vanilledhnlich sein

Dieses Bier wird mit mindestens 50% Weizenmalz
hergestellt

Die Hopfengaben sind relativ gering,
Hopfengeschmack und -geruch fehlen

Das Bier ist hoch vergoren und hat einen hohen
Kohlensauregehalt

Da das Bier Hefe enthélt, zeigt es einen
deutlichen Hefegeschmack

Es ist vollmundig und sehr trib

Hefe-Art Obergarig
Farbe helles bis kraftiges
Gelb "
Ideale Welhenst(_epha.ner Hefe
Trinktemperatur 9°C Weissbier
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...
* leichte Salate an einer
Vinaigrette
» Fisch
Weissbierglas + Meeresfriichte
» Spargel

Weissschimmelkase



Hefeweizen Kristallweizen Seite 35

In den 1960ern schenkte man in Deutschland fast nur Kristallweizen aus.
Dieses auch als Champagnerweizen bekannte Bier wird durch Filtration
von jeglichen Heferesten und Schwebstoffen befreit. Der Trend geht
heute wieder in Richtung naturtriiber Weizenbiere. Das Kristallweizen
wird so zu einer aussterbenden Gattung.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
Geschmack und Geruch: leicht fruchtig,
phenolische Noten im Hintergrund

Die phenolischen Merkmale werden oft

als gewiirznelken- oder muskatnussartig
beschrieben, kdnnen aber auch rauchig oder
vanilledhnlich sein

Dieses Bier wird mit mindestens 50% Weizenmalz
hergestellt

Die Hopfengaben sind relativ gering,
Hopfengeschmack und -geruch fehlen

Weizenbier ist hoch vergoren und hat einen sehr
hohen Kohlensauregehalt

Da das Bier keine Hefe mehr enthalt, ist kein oder
nur ein leichter Hefegeschmack wahrnehmbar

Es ist vollmundig und klar

Keine Kaltetriibung

Hefe-Art Obergarig
Farbe helles bis kraftiges
Gelb i o
Ideale Franznskan.er Weissbier
Trinktemperatur 9°C Kristall
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...
* Leichte Suppen
« Salate
» Sushi

Weissbierglas + scharfe Gerichte



Heller Bock Seite 36

Eine Spezialitdt aus dem niedersachsischen Einbeck. Stark eingebraut,
um lange Handelswege zu iiberstehen, feiert dieser Bierstil vor allem in
Bayern seinen Erfolg. In traditionellen Klostergérten wie Andechs oft
auch unter der Woche als Bergbock ausgeschenkt.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
« Maibock gehért zur Kategorie der hellen
Bockbiere
< Erkennbarer Malzgeschmack und -geruch
« Korper: mittel bis voll, hoher Alkoholgehalt
« Geringe bis mittlere Hopfenbittere
« Hopfengeschmack und -geruch: gering bis mittel

« Der Bitterwert nimmt entsprechend der
Stammwirze zu

Fruchtige Esternoten: gering

Hefe-Art Untergarig

Farbe helles Gelb bis

Ideale bemsteinfarben Andechser Bergbock

Trinktemperatur 8°C Hell
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

Bayerische Creme
Créme bralée
Frankfurter Kranz
Wildgerichte
Rinderbraten

Burgunder Glas



Helles / Lager Seite 37

Das deutsche Helle ist dem Lagerbier im Geschmack ahnlich, jedoch
besitzt es einen fortgeschrittenen Pilsener-Malzgeschmack, hat mehr
Siisse und ist gegen Ende weniger trocken. Ein vollmundiges Lager.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel

« Geringe Bittere

Vollmundigkeit: mittel, malzbetont, oftmals

mit geringen Mengen an Schwefelstoffen
(hefebedingt)

Manche Sorten zeigen einen intensiveren
Hopfengeschmack/-charakter

Um die typischen Sortenmerkmale zu erhalten,
wird dies durch die Malzgabe ausgeglichen
Kein Karamellcharakter

Hefe-Art Untergarig
Farbe stroh- bis goldfarben
Ideale Tegernseer Hell
Trinktemperatur 7°C
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...
* Brot und Wurst
« Kase, Radieschen
* Pizza
Becher + Weisswiirste und Senf

» Erdbeertértchen



Herb and Spice Beer Seite 38

Bei einem Kraut- und Gewiirzbier handelt es sich um ein Lager oder

Ale, dessen Aromen von Blumen, Wurzeln, Samen, Friichten oder
Gemiise abgeleitet werden. Typischerweise ist der Hopfencharakter
niedrig, sodass die hinzugefiigte Zutat durchscheint. Das Aussehen, das
Mundgefiihl und die Aromen variieren je nach Kraut oder Gewiirz.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel

« Gewilrz- und Krauterbieren (Lager oder Ale)
werden wahrend der Haupt- oder Nachgarung
Gewiirze und/oder Krauterextrakte zugesetzt

« Der Hopfencharakter sollte den wiirzigen
Charakter nicht Gberdecken

« Bei Zusatz von herben oder pikanten Friichten
(z.B. Wacholderbeeren) sollte das Bier auch
dieser Kategorie zugeordnet werden

< Das Bier kann klar oder triib sein

Hefe-Art Gemischte Garung
Farbe sehr helles Gelb bis
Ideale schwarz Appenzeller Hanfbliite
Trinktemperatur 9°C
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

* je nach Zutat im Bier
» Geschmacksintensitat
von Speise und Bier sollte
Kelch Ubereinstimmen



Honey Beer Seite 39
Ein mit Honig gebrautes Lagerbier oder Ale. Diese variieren je nach
Brauart und Honigzugabe. Jedoch sollte die Siisse nicht zu dominant
erscheinen oder gar Uberhand nehmen.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
 Diese Biere (Lager oder Ale) werden mit Malz und

unter Zusatz von Honig hergestellt
+ Sie kdnnen traditionell oder experimentell

hergestellt werden

Hefe-Art Untergarig
Farbe sehr helles Gelb bis
Ideale schwarz Odin Trunk Schlossbriu
Trinktemperatur 8°C
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

* milder Hartkase

Kelch



Imperial Stout Seite 40

Dieser Stil wurde fiir die Zarin in Russland gebraut. Reiche, dunkle,
malzige Biere mit vollem Korper und Intensitat. Rostaromen und
verbrannte Tone vereinen sich zu einer lippigen, vollen Textur. Bitterkeit
kommt von der R6stung oder der Hopfenzugabe.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
Hoher Alkoholgehalt

Sehr malziger Geruch und Geschmack

Hoher Hopfen- und Fruchtestergehalt

Die Bittere variiert von mittel bis hoch und hangt

vom eingesetzten Malz ab

Die vorhandenen Réstmalz- und Bitteraromen

sollen den Gesamtcharakter des Bieres nicht

vollstandig Uberdecken

Hopfenaroma: fein bis blumig, zitrus- oder

krauterartig
Hefe-Art Obergarig
Farbe tiefschwarz
Ideale BFM Cuvée Alex Le
Trinktemperatur 14 °C Rouge Imp Stout
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...
« Digestif
» Schokolade
* Zigarren
Burgunder Glas < Gheddar

- Stilton Kase



India Pale Ale Seite 41

Das englische Pale Ale wurde den Kolonien in Indien per Segelschiff
geliefert. Um die Biere in den Eichenfasser haltbar zu machen, wurden
sie mit Hopfen gestopft und sollten danach mit Wasser wieder verdiinnt
werden. So entstand das India Pale Ale (IPA). Charakteristisch sind
Aromen von Tropenfriichten, dank dem Aromahopfen.

Blerstll Beschreibung Bierstil Beispiel
Intensive Hopfenbittere und hoher Alkoholgehalt

Verwendung von englischen oder amerikanischen

Hopfensorten, hohe Hopfengabe

Verwendung von Wasser mit hohem

Mineralgehalt

Volles, blumiges bis starkes Hopfenaroma
Malzcharakter und Vollmundigkeit: mittel
« Mittlere bis sehr starke fruchtige Esternoten

Hefe-Art Obergarig
Farbe hellgold bis dunkles
Kupfer
Ideale p Brewdog Punk IPA
Trinktemperatur 10°C
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...
* Currys
« Pfeffersteak

Chilli con Carne
Bitterschokolade
» Gereifter Bergkase

Bordeaux Glas



Kellerbier Dunkel Seite 42

Triibe, dunkle und milde Biere, die einen leichten schokoladenartigen
Geschmack ins Glas bringen.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
Untergarig

Das Malzaroma dominiert vor einer reinen, klaren
und ausgeglichenen Hopfenbittere

Durch den Einsatz von dunklem Miinchner Malz
sollte ein schokoladen-, rost- oder biskuitartiges
Aroma wahrnehmbar sein

Geringe Mengen an Rost- oder Karamellmalz
kénnen eingesetzt werden

Hopfengeschmack und -geruch: gering, aber
erkennbar

Keine fruchtigen Ester- oder Diacetylnoten

Hefe-Art Untergarig
Farbe kraftig bernsteinfarben
Ideale bls schwarz Ueli Robur dunkel
Trinktemperatur 9°C
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

* Fleisch- / Kaseplatten
* gut gewlrzte
Gefllgelgerichte

Becher + Pilzomelett



Kellerbier Hell Seite 43

Bei einem Kellerbier handelt es sich um ein starker gehopftes Bier
mit hoherem Alkoholgehalt, wodurch sich seine Lagerungsfihigkeit
erhoht. Geschmacklich ist das Kellerbier in Folge der Hopfung
etwas aromatischer als das Zwickel. Im Mittelalter, als es noch keine
Kiihischrinke gab, wurde es vorzugsweise im Keller gelagert.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
« Untergarig

Vollmundigkeit: mittel, malzbetont, oftmals
mit geringen Mengen an Schwefelstoffen
(hefebedingt)

Bestimmte Sorten weisen einen intensiveren
Hopfengeschmack/-charakter auf. Dies wird
jedoch durch das Malz ausgeglichen, um die
typischen Sortenmerkmale zu bewahren
Kein Karamellcharakter

» Hopfenbittere: leicht bis mittel

Leichte Kellertriibung

Hefe-Art Untergarig

Farbe helles Gelb bis

bernsteinfarben Appenzeller Quélifrisch

Ideale u
Trinktemperatur 8°C Naturtriib
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

rustikale kalte Platten
Eiergerichten
« Gefliigel

Becher « Siisswasserfische wie
Karpfen und Forelle



Kettle Sour Seite 44

Die moderne Art ein Bier sauer zu bekommen. Man gibt der Wiirze
Laktobazillen hinzu und man bekommt die spritzige Saure bereits vor der
Girung. Viele Brauereien geben in einem zweiten Schritt noch Friichte in
den Gartank um die Sdure komplexer zu gestalten.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel

« spritzige Saure, sehr erfrischend
« kann zusatzlich mit Friichten produziert werden

Hefe-Art Gemischte Garung

Farbe verschiedene Farben

Ideale White Frontier

Trinktemperatur 6°C Raspberry Melba
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

* Apéro

Tulpe



Kolsch Seite 45

Ein geschiitzter Begriff; das Kolsch darf ausschliesslich in Kéin gebraut
werden. Ein obergariger Bierstil, der sehr leicht zu trinken ist und einen
schlanken Korper zeigt. Wird in diinnwandigen 2dI-Kélschstangen
ausgeschenkt.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
Helles obergariges Bier (kiihler vergoren als

Lager Bier - warmer als Ales)

Dichter, haltbarer Schaum

Minimal wahrnehmbare Esteraromen

Leicht fruchtige Saure, knackig-trocken

« Eher wenig Hopfenaromatik

Leichter Korper

Hefe-Art Obergarig
Farbe helles Gold bis zu
Stroh S
Ideale Friih Kdlsch
Trinktemperatur 7°C
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...
* leichte Salate
* Meeresfriichte
» Eierspeisen
Kolschstange + Kartoffelstock

Apfelmus



Lichtenhainer Seite 46

Ein alter deutscher Bierstil mit Ursprung in Jena. Wurde im
Hochmittelalter als Bauernbier gefeiert und ist heute ein fast
ausgestorbener Bierstil.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel

* rauchige Aromen vom Rauchmalz mit einer
erfrischenden Saure

Hefe-Art Obergarig
Farbe goldgelb bis
Ideale kupferfarben DOTW / Blackwell
Trinktemperatur 8°C Lichtenhainer?
Kenntdochkainer!
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...
* Bauernznacht mit
verschiedenen Broten und
Kase
Becher  Rohschinken und Fleisch

ohne Rauchgeschmack
* Pilzpastete



Marzen Seite 47

Das Marzen, auch Marzenbier genannt, ist ein untergariger Bierstil, der
vor allem im Siiden Deutschlands und in Osterreich getrunken wird. Ein
malzreicher Bierstil, der eine gute Balance zum Hopfen aufweist. Brot-
oder Biskuitaromen und -geschmack sind iiblich. Die Festbier-Variante
ist als Oktoberfestbier bekannt.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
Volimundigkeit: kréaftig

Eine siisse Malznote dominiert deutlich vor einer
reinen Hopfenbittere

Malzcharakter: leicht rstartig, jedoch nicht
betont karamellartig (auch wenn ein leichter
Karamellcharakter akzeptiert wird)

Geruch und Geschmack: leichter Brot- oder
Biskuitcharakter

Hopfengeruch und -geschmack: gering, aber
erkennbar und rein

Keine fruchtigen Ester- oder Diacetylnoten

Hefe-Art Untergarig

Farbe bernsteinfarben

Ideale Schwaben Bréu Das
9°C Echte Marzen

Trinktemperatur

Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

Schweinekrustenbraten
gebackener Karpfen
Kaiserschmarrn
Apfelkiichlein
Backapfel im Teig

Burgunder Glas



Mild Ale Seite 48

Malz und Karamell sind Teil des Geschmacks- und Aromaprofils des
englischen Mild Ales, wahrend Lakritz und Réstmalz manchmal auch
dazu beitragen kénnen. Die Hopfenbittere ist sehr niedrig gehalten.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel

Geschmack: wird von Malzaromen dominiert

Bei dunklen Mild Ales liefern Karamellnoten einen
Beitrag zum Aroma, Lakritze und Réstmalznoten
kénnen vorhanden sein

Hopfenaroma und -bittere: sehr schwach
ausgepragt

Sehr geringe Diacetylnoten sind erlaubt

« Fruchtige Esteraromen: gering

Hefe-Art Obergarig
Farbe gold bis bernstein bzw.
deale kupfer bis dunkelbraun Greene King Abbot Ale
Trinktemperatur 9°C
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...
» geschmortes Gemise
 gegrilltes Fleisch
 Eiergerichte
Pint + gebackene Austern

Sahneeis mit Niissen



Milk Stout Seite 49

Milk Stouts werden auch Sweet Stouts genannt. Durch die Zugabe von
Zuckern, normalerweise Michzucker, wird der Stout weicher, fiilliger und
siisser, da die Bierhefe den Milchzucker nicht abbauen kann. Er bleibt
als Unterstiitzung zu den Réstaromen im Bier.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel

« intensive Rostaromatik wird von einer
harmonischen Siisse abgerundet
« kraftig malzig

Hefe-Art Obergarig

Farbe dunkelbraun bis

Ideale schwarz Wild Beer Millionaire

Trinktemperatur 10 °C Sweet Stout
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

* Mousse au Chocolat

Pint



Oatmeal Stout Seite 50

In diesem Bier kommt vermalzter und/ oder unvermalzter Hafer

zum Einsatz, fiir gewohnlich nur in kleinen Mengen (max. 30% einer
Malzschiittung). Hafermalzstouts sind sdmiger, weicher und dichter als
herkémmliche Stouts.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel

« runde Hafernoten sorgen fiir ein moussierendes,
weiches Mundgefiihl

Hefe-Art Obergarig
Farbe dunkelbraun bis
Ideale schwarz Samuel Smith Oatmeal
Trinktemperatur 9°C
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

+ dunkle Schokolade
« fruchtige Késesorten
* Austern

Pint



Pale Ale Seite 51

Das Pale Ale ist ein hopfenbetontes obergériges Bier. Die Englédnder
wollten hellere Varianten der klassischen Ales. So wurde das gewahlte
Malz heller und die Bitterkeit des Hopfens kréaftiger. Aromen von Harz
sowie Zitrus- und Fruchtnoten harmonieren zum Malzkdrper.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
« Hopfenbittere, -geschmack und -geruch: mittel

bis hoch

Korper: mittel

Malzgeschmack und -geruch: gering bis mittel,

ein geringer Karamellcharakter ist zulassig

Geringe bis stark fruchtige Esternoten

Kaltetriibung bei niedriger Serviertemperatur

Hefe-Art Obergarig
Farbe gold- bis kupferfarben
Sierra Nevada Pale Ale

Ideale
Trinktemperatur 7°C

Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

* Grillfleisch
« pikante Wirste
» Gerichte mit Knoblauch

Kelch



Porter Seite 52

Einst fiir die englischen Hafenarbeiter eingebraut. Ein stiarkeres Bier
fiir alle Lastentrager. Dunkel, mit Cola @hnlichem Schimmer. Nicht viele
verbrannte Noten merkbar. Eher dunkle Friichte und Blaubeeren zu den
milden Schokoladenaromen.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
« ROstmalz-, aber kein Rdstgerstenaroma

Malznoten: geringe bis mittlere Siisse bis hin zu

scharfer Bittere (Réstmalz), aber kein verbrannter

oder Kohlegeschmack

Mittlerer bis vollmundiger Kérper

Mittlere bis hohe Hopfenbittere

Leichtes bis mittleres Hopfenaroma

Hefe-Art Obergarig

Farbe mittelbraun bis —

Ideale schwarz Samuel Smith Taddy
Trinktemperatur 10°C Porter

Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

Lammekoteletts
Schweinenackensteak
Hummer

kraftig gewlirztes Hahnchen
Irish Stew

Pint



Quadrupel Seite 53
Sehr fordernd und als Begleiter zu Weichkdse oder einem Abend vor
dem Kamin perfekt. Viele Trappistenbrauereien brauen diese Biersorte.
Meist flaschenvergoren und sehr alkoholisch.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
« Korper: voll, sehr runder Malzkérper

+ Phenolische Noten

+ Siiss, mit wenig Bitternoten

» Weinartig, dunkle Beeren, Rhum, Banane

Hefe-Art Obergarig
Farbe tiefes Amber bis braun —
Ideale Rochefort 10
Trinktemperatur 12°C
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...
» Einfach so...
» Schokoladenkuchen

* Lamm
Burgunder Glas



Rauchbier Seite 54

Der perfekte Vertreter dieses Bierstil ist das Schlenkerla Rauchbier. Mit
Noten von Wurst und Speck ist dieser Stil der ideale Begleiter zu einer
kalten Platte mit verschiedenen Fleischsorten, Vollkornbrot und Kase.
Ein wahrer Essensbegleiter, denn das Malz wurde auf offenem Feuer
getrocknet.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel

Rauchiger Geruch und Geschmack

Suisse Rdstmalznote, vollmundig mit geringer
oder mittlerer Hopfenbittere

Geringer, aber wahrnehmbarer feiner
Hopfengeschmack

Die geschmacklichen Noten von Malz, Hopfen
und rauchigem Aroma sollten ausgeglichen sein
Keine fruchtigen Ester- und Diacetylnoten

Hefe-Art Untergarig

Farbe bernsteinfarben bis

dunkelbraun Schlenkerla Rauchbier

Ideale 5
Trinktemperatur 9°C Mérzen
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

Rinderrouladen
Trockenfleisch
Hiiftsteak
Hiilsenfruchtgerichte
Bohneneintopf

Becher



Red and Brown Ale Seite 55

Unterschiedliche Wahrnehmung von nussig bis leicht siisslich. Sehr
mild und eignet sich gut als Begleitung zu diversen Essen. Malzbetont
und wenig Hopfennoten.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
« Obergarig
+ Kaltetrlibung ist bei kalten Temperaturen zulassig
+ Niedrige bis mittel-niedrige fruchtige Esteraroma
zuldssig
* Malzcharakter: Réstmalz deutlich vorhanden.
Trocken bis siiss-malzig

Hefe-Art Obergarig

Farbe rétliches Kupfer bis

Ideale sehr dunkel New Castle Brown Ale

Trinktemperatur 9°C

Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

* Grillfleisch
 Fish & Chips
* Austern

Pint + Gemiisekuchen



Saison / Farmhouse Seite 56

Das Saison Bier stammt urspriinglich aus der Wallonie
(franzosischsprachiger Teil Belgiens) und wurde dort auf den Farmen in
den Wintermonaten eingebraut, kiihl gelagert und dann im Sommer von
den Feldarbeitern getrunken. Heutige Saisons sind in der Regel goldgelb
und kénnen durchaus bis zu 8 Vol.-% Alkohol haben.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
« Korper: aromatisch, trocken
« vielschichtig, fordernd

Hefe-Art Obergarig

Farbe blond bis hellorange

Ideale DuPont Saison

Trinktemperatur 9°C

Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

» Wildterrinen
» Fenchelsalami
» Pfeffersteaks

Bordeaux Glas

gebeizter Lachs
erdige Kasesorten



Schwarzbier Seite 57

Mit Farbmalz hergestelltes, untergéariges Bier. In der Nase Karamell und
leichte Kaffeetone. Ebenfalls Schokolade. Siiffig und als Essensbegleiter
zu grilliertem Fisch ideal.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
« Malz: Réstmalz ohne die charakteristische Bittere

« Malzgeschmack und -geruch: rein, leicht siiss

« Hopfenbittere: gering bis mittel

« Hopfengeschmack/-geruch: gering, aber

erkennbar
Hefe-Art Untergarig
Farbe dunkelbraun bis fast
Ideale schwarz Kostritzer Schwarzbier
Trinktemperatur 9°C
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...
* Gemiise
* Hering
» Sauerfleisch
Kelch + Wurzelgemiise

» geraucherte Speisen



Scotch Ale

Seite 58

Das Scotch Ale ist iiberwiegend malzig, mit einem reichen und
dominanten siissen Malzgeschmack und Aroma. Ein Karamellcharakter
ist oft Teil des Profils. Einige Beispiele zeigen einen leicht gerducherten

Torfgeschmack.

Bierstil Beschreibung
« Korper: weich, cremig, harmonisch
« Intensiv, harmonisch

Hefe-Art Obergarig
Farbe dunkles Bernstein bis
kastanienbraun
Ideale
Trinktemperatur 9°C
Optimales Trinkglas
Pint

Bierstil Beispiel

Adelscott

Passt bestens zu...

gegrillter Fisch
Brathdhnchen
Pizza

Croques

* Pies



Session IPA

Seite 59

IPA Biere die trotz des soliden Hopfengeschmack an Alkohol
Volumenprozente einsparen. Normalerweise sind die Biere bei 3-5 % vol.

Die Hopfengabe bleibt trotzdem sehr stabil.

Bierstil Beschreibung

« schwacher bis mittelkraftiger Korper
« sehr geringer Malzgeschmack

« mittelkraftiger Hopfengeschmack

Hefe-Art Obergarig

Farbe strohgelb bis
kupferfarben

Ideale

Trinktemperatur 7°C

Optimales Trinkglas

Pint

Bierstil Beispiel

Thornbridge Green
Mountain Hazy Session
IPA

Passt bestens zu...

* Poulet
« sommerliche Erfrischung
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Die Saure, die im sauren Bier vorhanden ist, liegt gewohnlich in Form
von Milchsdure, Essigsdure und anderen organischen Sauren vor. Diese
werden natiirlich mit angeséduertem Malz in der Maische entwickelt

oder wéahrend der Fermentation durch die Verwendung verschiedener
Mikroorganismen hergestellt. Diverse Fasslagerungen.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel

« Ausgepragte Saure, vorzugsweise entweder
Milchsaure- oder Zitronensaurecharakter
(Essigsaure ist bis zu einem geringen Grad
erlaubt)

< Die Hopfenbittere ist sehr gering

« Kein Diacetyl

< Hefe kann in geringen Massen vorhanden sein

« Eine Tribung ist zulassig

« Die Biere sind relativ trocken, eine leichte Siisse
kann den Saurecharakter etwas abrunden

Hefe-Art Gemischte Garung

Farbe helles Gelb bis

Ideale dunkles Braun BFM Abbaye de Saint
Trinktemperatur 10 °C Bon-Chien

Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

» assortierte Kaseplatten

» Fonduebegleiter

» zu Salat sowie im Salat als
Bordeaux Glas Zutat fir eine Sauce



Spéciale / Belgian Pale Ale Seite 61

Das belgische Blonde Ale ist in der Regel leicht zu trinken, mit

einer niedrigen, aber angenehmen Hopfenbitterkeit. Ein leichtes bis
mittelkréftiges Ale, mit einem geringen Malzaroma, das einen wiirzigen
und manchmal fruchtigen Charakter hat. Zucker wird gelegentlich
hinzugefiigt, um den wahrgenommenen Korper leicht zu halten.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
« Hopfenbittere, -geschmack, -geruch: gering, aber

wahrnehmbar

Korper: leicht bis mittel, leichtes Malzaroma

Geringe bis mittlere Mengen an fruchtigen Estern

Geringe Mengen an phenolischen Noten durch

Gérungsnebenprodukte

Geringer Karamell- oder Rostmalzgeschmack

» Kein Diacetyl

Hefe-Art Obergarig
Farbe gold bis dunkles
Ideale Berstein Leffe Blonde
Trinktemperatur 7°C
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

Grillhdhnchen
helle Fischsorten
Oliven und Pilze
Pokal + Sauerkraut
Kohleintdpfe



Specialty Grain Beer and Ale Seite 62

Nebst dem Gerstenmalz werden alternative Getreidesorten verwendet.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
« Biere, die mit alternativen Getreidesorten
(Roggen, Dinkel, Triticale, Hafer, Mais, Einkorn,
Emmer etc.) gebraut werden
« Geschmack und Geruch: ausgewogen
malzaromatisch bis getreideartig und hopfig,
alternative Zutat oft erkennbar
« Der Hopfengeruch sollte erkennbar sein, die
Hopfenbittere ist mittel
« Korper: vollmundig

Hefe-Art Gemischte Garung

Farbe alle Farben

Ideale Hitachino Nest Red Rice

Trinktemperatur 9°C Ale
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

» Unterschiedlich, je nach
Getreideart im Bier

Kelch



Stout Seite 63

Klassischer Vertreter oder bekanntestes Bier ist wohl das irische
Guinness. Das Stout entstand durch ein stérker eingebrautes Porter.
Hat mehr verbrannte Tone durch die Rostung. Mittlerweile gibt es viele
verschiedene Abwandlungen des Stouts.

Blerstll Beschreibung Bierstil Beispiel
Antrunk: Malz-, Kaffee- oder

Schokoladengeschmack

Nachtrunk: charakteristisches Réstaroma durch

Verwendung von Rostmalz (dies dominiert oftmals

den Geschmack und drangt andere Eindriicke in

den Hintergrund)

Leicht adstringierender Geschmack

Hefe-Art Obergarig
Farbe tiefschwarz
Ideale Guinness Draught
Trinktemperatur 10°C
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...
* Rindfleisch
» Lammgerichte mit kraftigen
Saucen
Pint + Tiramisu

» Buttercremetértchen
* Austern



Strong Lager Seite 64

Sind starker eingebraute, intensive, meist leicht siisse Biere.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
« Korper: starke Alkoholnoten
« Intensiv, schwer

Hefe-Art Untergarig
Farbe meist goldgelb bis
Ideale braun Gordon Finest Gold
Trinktemperatur 9°C
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

 Uppige Salate mit Poulet
+ Fisch und Meeresfriichte

Tulpe



Tripel Seite 65

Das Tripel (auch Triple) ist eine belgische Biersorte, die von fast allen
Trappistenbrauereien gebraut. Mit der Hefe im Braupozess ist sorgfiltig
umzugehen, was das Brauen sehr anspruchsvoll macht. Oft mit Krautern
wie Koriander gebraut, die dem Geschmack eine zusétzliche Wiirze
verleihen. Typisch fiir belgische Biere zwischen 8-10 Vol.-%.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
Komplexer Geschmack, manchmal leicht wiirzig
mit Nelkencharakter durch 4-Vinylguajacol
Fruchtige Bananen-Ester durch die Hefefiihrung
sind zuldssig, aber nicht notwendig

Kérper: mittel bis voll, mit einer neutralen,
ausgewogenen Hopfen-/Malznote

Warmender sisslicher, aber leichter
Nachgeschmack

Kein Rost- oder Dunkelmalzcharakter, kein
Diacetyl

Erkennbares Hopfenaroma, mittlere Hopfenbittere
+ Dichter und cremeartiger Schaum

Hefe-Art Obergarig
Farbe hellgelb bis dunkles
Ideale Berstein Westmalle Tripel
Trinktemperatur 9°C
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

gewiirzte Wirste

» Fenchelsalami
Wildgefligel mit

Pokal Krautersaucen
kellergereifter Bauernkase
* Nussige Soufflés



Weizenbock Seite 66

Der deutsche Weizenbock ist eine Weizenversion des Bocks. Mit
Aromen von Réstmalz und dunklen Friichten wie Pflaume, Rosinen

und Trauben ist dieser Stil niedrig in der Bitterkeit und hat dafiir eine
hohe Karbonisierung. Ausgewogen, mit einem abgerundeten Aroma. Es
empfiehlt sich, einige Biere fiir mehrere Jahre im Keller zu lagern.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel

« Die Malzsiisse des Weizenbocks wird durch
eine gewlrznelkenartige, phenolische und
fruchtigestrige Bananennote ausgeglichen
Hopfenbittere und -aroma: leicht bis mittel
Korper: kréaftig, vollmundig
Kohlensauregehalt: hoch (typisch fur
Weizenbiere)

Der dunkle Weizenbock sollte im Geschmack
einen leichten Rostmalzcharakter aufweisen,
nicht aber im Geruch

« Keine Diacetylnote

Hefe-Art Obergarig

Farbe kraftig bernsteinfarben

Ideale bis dunkelbraun Schneider Weisse TAP 6

Trinktemperatur 12°C Aventinus
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

Wildgerichte
Blauschimmelkase
geraucherter Fisch
Apfelkuchen
Schokoladendesserts

Burgunder Glas



White IPA Seite 67

White IPAs sind Verschnitte zwischen zwei Bierstilen. Zum einen das
American IPA und zum andern das traditionelle belgischen Witbier.
Kombiniert werden frische Hopfenaromen und ein weicher, wiirziger
Korper vom Weizen.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel
- frische Hopfenaromen, weicher wiirzaromatischer

Korper

enthélt einen Teil Weizen das den Kérper weich

macht

hopfenaromen in der Nase

erfrischende Zitrusnoten

Hefe-Art Obergarig

Farbe goldgelb

Ideale Hoppy_PeopIe_

Trinktemperatur 7°C Psychobilly White
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...

* Gegrillter Thunfisch
» Enchiladas

Bordeaux Glas



Witbier / Blanche Seite 68

Werden mit Weizen gebraut. Gewiirzt mit Koriandersamen und Orangen.
Sehr spritzig und sommerlich frisch. Manchen werden auch noch andere
Fruchtarten zugesetzt. Schone Triibung.

Bierstil Beschreibung Bierstil Beispiel

« Rohstoffe: gemalzte Gerste und Rohweizen

« Zur Abrundung des Aromas werden
Orangenschalen (/-extrakte) und Koriander
zugegeben

« Leichte bis mittlere Frucht- und Gewlirzaromen
sind wahrnehmbar

< Durch die Flaschengarung ist eine leichte
Tribung erkennbar

< Schlanker bis mittlerer Korper, der eine gewisse
Cremigkeit erkennen lasst

« Geringe Bittere und kaum erkennbare
Hopfenaromen

« Milde S&ure im Geschmack

Hefe-Art Obergarig
Farbe sehr helles bis helles
Gelb
Ideale BFM_I:a Salamandre
Trinktemperatur 7°C Biére blanche
Optimales Trinkglas Passt bestens zu...
* Fruchtsorbet
* Fruchtkuchen
» Sushi

Bordeaux Glas milde Fischgerichten

Geflugelragout
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